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AVALIA(}AO DE CARCACA DE BOVINO DE CORTE DESTINADA
A CARNE NOBRE

1. Tema

Producéo e Qualidade

2. Subtema

Mapeamento e melhoria de Processos

3. Categoria de servico

Acesso a Servicos de Terceiros

4. Tipo de servigo / instrumento

Consultoria tecnolégica / Acesso a servigos tecnoldgicos

5. Modalidade

Presencial

6. Publico alvo

ME, EPP e Produtor Rural

7. Setor indicado

Agronegécio, Comércio, Industria, Servicos

8. Macrossegmento

9. Descricao

ETAPA 01 | AVALIACAO E CLASSIFICACAO DE CARCACAS; MANEJO
SANITARIO E NUTRICIONAL

a. Avaliagédo de carcaca do animal vivo

Escolha dos animais que possuem o0s requisitos abaixo relacionados num
dado lote de animais:
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¢ Arqueamento de costela (profundida de costela);
e Garupa larga e comprida;
e Volume de carne no traseiro e dianteiro (valorizando os cortes).

b. Classificacdo de carcacas
Avaliacédo da idade do animal visando a composi¢cdo de lotes homogéneos
para padronizacéo dos abates e agrupamentos para reestruturagdo de manejo
nutricional visando aumentar a uniformidade e o padrdo da qualidade das
carcagas.

c. Manejo sanitario
Implantacdo do calendario sanitario e procedimentos referentes a
vermifugacéo, vacinagao, etc.

d. Manejo nutricional
Definicao das estratégias de manejo nutricional para cada categoria animal ao
longo do periodo, incluindo:
e Planejamento Nutricional do Rebanho;
e Ajuste nutricional das dietas no periodo chuvoso e periodo seco.

ENTREGA ETAPA 01: Planilha contendo as avali¢cbes realizadas na propriedade:
Identificacdo dos animais, raga, avaliagdo de carcaga do animal vivo, arqueamento
de costela, classificagdo da carcaca, volume de carne (traseiro e dianteiro),
recomendacdes para 0 manejo sanitario/nutricional.

ETAPA 02 | LOGISTICA DA FAZENDA ATE O FRIGORIFICO

a. Rastreabilidade para o Embarque
Avaliar e orientar os funcionarios quanto ao uso das técnicas de bem-estar-
animal e pesagem do lote que serd abatido contendo os itens abaixo
relacionados.
Itens da planilha de controle individual dos animais preenchidos na fazenda,

contendo:

¢ |dentificacdo do animal
e Raga

e Peso

b. Acompanhamento do abate dos animais
Avaliacdo das carcacas quanto ao acabamento e a idade; Preenchimento de
planilha com os dados coletados e imagens das carcagas. Itens da planilha
que serdo preenchidos:
e Peso da carcaca,;

Avaliacdo de idade (dentes);

Célculo do indice obtido pela carcaca,;

Classificagéo da carcaca de acordo com o indice obtido;

Rendimento de Carcaca.

c. Tipificacdo da carcaca
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Avaliacdo subjetiva das carcacas e preenchimento de planilha com os dados
coletados.
Estratificando as carcacas em: M-, M e M+,

d. Ratificacdo da avaliacdo dentéria
Verificacdo da arcada dentaria e preenchimento de planilha com os dados
coletados.
Estratificando a idade em: 0 dentes e 2 dentes.

ENTREGA ETAPA 02: Planilha contendo os dados coletados entre a fazenda e o
frigorifico: peso no embarque, entrada no abate, peso da carcaca, avaliacao de idade,
nota para os dentes, classificacdo da carcaca, rendimento de carcaca; acompanhado
de imagens das carcacas. acompanhamento do abate de animais.

ETAPA 03 | LOGISTICA DO FRIGORIFICO ATE OS PONTOS DE VENDA

a. Acompanhamento do processo de embarque das carcagas no caminhao
Afericdo da temperatura da carcaga que devera ser (em torno de 10°) e do bau
frigorifico que devera ser de até 5°). Logo apds sera feito a marcacao nas
carcagas com as iniciais de cada cliente, com o objetivo de organizar o
desembarque.

b. Acompanhamento do processo de desembarque das carcagas no ponto de
venda
Conferéncia das marcacdes nas carcacgas e pesagem da carcaca refrigerada,
para que o cliente receba produto dentro dos padrdes de qualidade.

ENTREGA ETAPA 03: Relatério contendo informagfes do processo de logistica do
frigorifico até o ponto de venda: Temperatura da Carcaga no Embarque, Identificacéo
do cliente na Carcaca, relacionando o tipo da Carcaga com o preco, recomendacdes
para o embargue e desembarque.

10.Beneficios e resultados esperados

Agregar Eficiéncia, Qualidade e Valor a Pecuéria de Corte.

Na Fazenda: Acompanhar as ac¢fes de controle da qualidade, priorizando os
rebanhos que poderéo ser abatidos dentro das especificacdes para carne nobres.

Na logistica da Fazenda até o Frigorifico: Acompanhamento da logistica para que o
animal, com boas praticas de transporte até o frigorifico e dentro do padrdo de
gualidade para o abate.

Na logistica do Frigorifico até os Pontos de Venda: Acompanhamento do padréo de

gualidade das carcacas os pontos de venda, onde sdo armazenados para produzir os
cortes nobres para comercializacéo.

Ficha Técnica — Sebraetec 4.0



|
Cédigo da ficha técnica: 14044-2 SEBRAETEC

INOVACAD « TECNOLOGIA V"

11.Estrutura e materiais necessarios

12.Responsabilidade da empresa demandante

1.
2.

3.

Aprovar a proposta do Sebrae, valores e condi¢gbes de pagamento;

Conhecer e validar a proposta de trabalho, o escopo das etapas e as entregas
do prestador de servico;

Disponibilizar agenda prévia para visitas, reunides e atividades propostas pelo
prestador de servico.

Fornecer informacdes técnicas sobre 0s processos, produtos ou servicos ao
prestador de servigo para o desenvolvimento do trabalho;

Acompanhar o prestador de servico em visita(s) técnica(s) aos espacos
fisicos, se previsto no escopo do trabalho;

Avaliar o servico prestado.

13.Responsabilidade da prestadora de servico

1.
2.
3.

Realizar reunido para alinhamento e apresentagéo das atividades previstas;
Analisar a demanda e as informacdes fornecidas pela empresa,;

Elaborar proposta, escopo de trabalho, cronograma das etapas do projeto,
agenda de reunibes e atividades, sendo necessario validar com a Empresa
Demandante;

Fornecer as entregas previstas, validadas pela empresa demandante, ao
Sebrae.

Cumprir com as obrigacdes previstas no Regulamento do Sebraetec.

14.Perfil desejado da prestadora de servico

15.Pré-diagndstico

16.0Observacdes

1. Na impossibilidade desta ficha técnica ser aplicada presencialmente, ela

podera ser aplicada de forma remota (ferramentas de videoconferéncia,
ligacOes telefbnicas, aplicativos de mensagens e/ou e-mails). No momento da
contratacdo a empresa demandante devera ser comunicada que parte do
servico ou a integralidade dele, quando aplicavel, acontecera de forma remota.
Além disso, o alinhamento do formato do atendimento deve ser feito na Etapa
01 entre a empresa demandante e a prestadora de servico tecnologico;

Na impossibilidade de as entregas serem assinadas fisicamente pela empresa
demandante, elas poderdo ser validadas via assinatura digital, aceite
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eletrbnico ou e-mail, em gque a empresa demandante deverd manifestar o
aceite e encaminhar para a prestadora de servico tecnoldgico, e esta devera
incluir o comprovante de validacdo da empresa demandante nas entregas
para o registro do atendimento;

3. Os valores dos honorarios apresentados devem incluir todas as despesas com
impostos e encargos sociais, conforme legislagédo tributaria em vigor, que
possa incidir sobre o objeto da proposta;

4. Despesas adicionais com terceiros (direitos autorais, fotografias,
hospedagem, imagens, registro de dominio, revisdes, textos, contetudo
dindmico, entre outros) ficam a cargo exclusivo do cliente e devem ser
previamente autorizadas por ele durante a validacéo da proposta de trabalho;

5. E de responsabilidade do prestador de servico todo o projeto, da concepgao a
aprovacgéao do cliente;

6. O prestador de servico ndo pode ser responsabilizado por erros de terceiros
contratados pelo cliente.

HISTORICO DE ALTERACOES

Versao Data Link Responsavel

https://datasebrae.com.br/wp- Erica Gomes
content/uploads/2019/08/Avaliacdo- Pereira
1 14/08/2019 de-Carcaca-de-Bovino-de-Corte-
destinado-a-Carne-Nobre-MMP14044- | Victor Rodrigues
1.pdf Ferreira

https://datasebrae.com.br/wp-
content/uploads/2020/04/Avaliacdo-

2 16/04/2020 de-Carcaca-de-Bovino-de-Corte- CZZ:::Z:ESO
destinado-a-Carne-Nobre-MMP14044-
2.pdf
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